Gourmet Muffin—Muffin au Citron

1. Muffin

KOMPLET Gourmet Muffin 1000 g

Eau 420 g

Oeufs 350¢g

KOMPLET Huile végétale 200 g

Citron confit 100 g

Mélanger tous les ingrédients avec la feuille durant 3 minutes }

a grande vitesse.
Moule de cuisson: Tulip cups : env. 110 g
Température de cuisson : 200 °C

Temps de cuisson: 25 min

Apres refroidissement tremper le muffin dans le KOMPLET
Kiddy Cover Lemon.

Garnir avec un zeste de citron .
Variante :

Garnir le muffin au citron avec une rosace de ganache
montée citron :

KOMPLET Kiddy Cover Lemon 200 g
Creme fraiche 1000 g

Faire bouillir la creme fraiche et verser sur le KOMPLET Kiddy
Cover Lemon.

Mélanger et laisser reposer 1 nuit au frigo.

Battre la ganache au fouet et garnir selon votre choix.
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